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Menu de Navidad

e
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(" h
o 8 concertando cantidades / dias antes del
Entrantes codo 4/5 comensales PI'I“CIPGI et
- Gofre de pateé de pollo casero con merme- e
- Secreto ibérico ala brasa con salsa de mango y ce-
loda'y queso manchego trufado. bolla caramelizada.
- Guacamole casero con totopos, pico de o
gallo y langostinos fritos. - Bacalao gratinado con mayonesa de eneldo sobre
_ _ . salsa de tomate natural.
- Brioche tostado con carrillera al teriyakiy
\. J
Mayonesa de su jugo.
- Croquetas de pollo ala carbonara.
Postre

- Huevos rotos con pulpo y jomon.

- Tarta de pionono con mousse de natillos.

Bodega Y bebidas: - \ino tinto rivera del Duero, Vino rosado, Lambrusco, Vino Rueda y semidulce.

Cerveza, Refrescos variados y Agua mineral.

40<€ + 10% |.v.a para + de 12 personas.
42€ + 10% |.v.a para - de 12 personas.
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( h
o 8 concertando cantidades / dias antes del
Entrantes codo 4/5 comensales PI'I“CIPGI et
- Gofre de pate de pollo casero con merme- :
P P - Dorada gratinada con mayonesa de mango y salsa
loda'y queso manchego trufado. de vino blanco.
- Ensalaoda de burrata con berenjenas fritos. o
. Croquetas de pollo ala carbonara - Milhojas de secreto ibérico sobre cruasan con jamon
B _ ' y salsa Cosenza.
- Zamburinas gratinadas con mayonesa de S y
kimch.
- Huevos rotos con pulpo y jomon.
Postre

- Tarta de filipinos blancos.

Bodega Y bebidas: - \ino tinto rivera del Duero, Vino rosado, Lambrusco, Vino Rueda y semidulce.

Cerveza, Refrescos variados y Agua mineral.

46€ + 10% |.v.a para + de 12 personas.
48€ + 10% |.v.a para - de 12 personas.
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4 N\ B
Entrantes coco4/5 comensaies Primer plato

- Gofre de pateé de pollo casero con merme-

- Bacaloo gratinado con mayonesa sobre langostinos

lada'y queso manchego trufado. al pilpil con marinera de mejilones.
- Brioche tostado con carrillera al teriyaki'y \. J
Mayonesa de su jugo. - N
- Zamburinas gratinadas con mayonesa de Segundo plato
kinnchi.
\ y - Carrilleras estofadas al Pedro Ximénez sobre patatas
panadera y cherrys confitados.
r N N S/
Postre

- Coulant de chocolate templado con galleta

Lotus sobre natillos de chocolate blanco.
\_ )

Bodega y bebidas: ° ino tinto rivera del Duero, Vino rosado, Lamibrusco, Vino Rueda y semidulce.
Cerveza, Refrescos variados y Agua mineral.

50€ + 10% l.v.a para + de 12 personas.
52€ + 10% |v.a para - de 12 personas.
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Consultar disponibilidad y costes
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- Consultar dias disponibles

- Gratuito

- Consultar disponibilidad y coste
- Consultar disponibilidad y coste

- Consultar disponibilidad

redescubre la tradicion
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